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Privind achizitia de ,Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea si
livrarea zilnici a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii Liceului Tehnologic Nr.1
Surduc,comuna Surduc , judetul Salaj ¢ in cadrul Programului national ,Masa
Sinitoasi’’acordat in baza HG NR.1171/2025, privind instituirea Programului National
“'Masi sinitoasa’’in anul 2026.

1. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentafia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering pentru scoli Cod CPV 55524000-9

(Rev: 2).

Avand in vedere ca Liceul Tehnologic Nr.1 Surduc dispune de spatiu amenajabil servirii
mesei calde la locatia in care isi desfasoara activitatea, s-a optat ca pentru prescolari si elevi suportul
alimentar sa fie masa calda in regim de catering sub forma ambalata in recipiente de unica folosinta,
in conformitate cu standardele de calitate in vigoare, respectiv_caserole, conform HCA

NR.81/08.01.2026.

Organizarea si desfdsurarea procedurii de achizitie se desfasoard conform procedurii proprii
simplificate elaborata in conformitate cu:
a) Legea privind achizitiile nr 98/2016
b) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a
contractelor sectoriale si a Solutionare a Contestatiilor nr 101/2016; www.anap.gov.ro
¢) HG nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice
d) HG Nr.1171 din 31 decembrie 2025 privind instituirea Programului National ,,Masi sdndtooasd™’
e) Pe perioada desfasurarii cursului anului scolar 2025-2026,PNMS se implementeaza in unitatile de
invatamant aprobate prin ORDIN Nr. 3352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de invéa{amént
preuniversitar incluse in Programul national "Masa sandtoasd" in anul 2025.
f) Hotararea consiliului local Surduc nr. 72/27.09.2022 privind aprobarea procedurii proprii privind
organizarea si desfdgurarea procedurilor de atribuire a contractelor de achizitie publica ce au ca
obiect servicii sociale si alte servicii specifice din categoria celor incluse in Anexa nr.2 la Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificdrile si completarile ulterioare, cu valoarea estimata
firs TVA mai mica decdt cea prevazutd la art. 7 alin. (1), lit. d) din Legea nr.98/2016 privind
achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare;
g) Standarde nationale $i reglementiri in domeniu.
h) Ofertantilor le revine responsabilitatea de a cunoaste si respecta toate prevederile legale aplicabile
pentru intocmirea ofertei,respectiv pentru executia contractului.
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2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie: Servicii de catering, respectiv pregatirea,
prepararea §i livrarea zilnica a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii Liceului Tehnologic
Nr.1 Surduc, Comuna Surduc jud. Salaj, in perioada desfagurdrii activitatii didactice pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026.

Prestatorul se obliga si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea suportului alimentar pentru
prescolarii si elevil care frecventeaza cursurile Liceului Tehnologic Nr.1 Surduc, pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026, respectiv:

- 74 de zile estimate, pentru perioada 23 Februarie-19 iunie 2026 , in cantititile i continutul caloric
stabilit prin legislatia aplicabila, respectiv a prevederilor HG HG Nr.1171/2025 din 31 decembrie
2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sandtooasd’’

70 de zile estimate, pentru perioada 07 septembrie-22 decembrie 2026, in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin legislatia aplicabila, respectiv a prevederilor HG Nr.1171/2025 din 31 decembrie
2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sdnitooasd’

3. CANTITATI ESTIMATE:

Ofertantul se obligd sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea suportului alimentar
acordat in baza HG NR.1171/2025 privind instituirea Programului national "Masd sénatoasa” in anul

2026.

[ivrarea mesei calde in regim de catering se va face in perioadele si la toate locafiile in care isi
desfasoara activitatea Liceul Tehnologic Nr.I Surduc, Comuna Surduc.,o datd pe zi, dupd cum

urmeaza:
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Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 16,5 lei inclusiv TVA, pentru
un beneficiar, care cuprinde: pretul produselor inclusiv prepararea acestuia, cheltuielile de transport,
de distributie si de depozitare a acestora, dupd caz.

Pentru a asigura un aport nutritional adecvat, cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
va fi utilizata pentru achizitia materiei prime.

Nota: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din suma disponibila per beneficiar pentru
achizitia materiei prime va fi respinsa ca neconforma.

4. Specificatii tehnice

Se vor respecta Specificatiile tehnice din Anexa nr. 3 1la HG Nr.1171/2025 din 31 decembrie
2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanitooasd’ de stat, dupd cum urmeaza:
1. Caracteristici generale

Se vor furniza:
a) masd caldd preparatd conform principiilor ce trebuie respectate in pregitirea mancérii pentru

copii, prevazute in anexa nr. 2 la HG Nr.1171/2025 pentru aprobarea Normelor metodologice din
31 decembrie 2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sAnitooasd’’.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i
pentru siguranfa alimentelor si sunt pistrate pand la servire, daca hrana nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare,aceasta trebuie pastrata pana la servire in spatii amenajatein
care sunt asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de productor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care

nu participa la cursuri in unitatea de invatamant , conform deciziei la nivel local si cu respectarea

prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

Contractele de servicii:a) valoare materie primé;b) prepararea hranei;c) distributie, incluzand si
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar
_conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invitamént beneficiara a programului pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numirul de portii si numérul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitaile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatimant au obligatia de a
pastra avizele de expedifie aferente fiecdrei distributii.

2.3. Lunar. autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitafii de produse consumate per
categorie de produs, In functie de situatia numirului de copii scolarizagi in luna precedenta, pe care
o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
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produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuic si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificirile si completérile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrani de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevdzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invafamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unittile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazad doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru

siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.
7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si defind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena sau echivalent , conform Ordinului ministrului sanatétii si al ministrului
educatiei, Nr.2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificirile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfagurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrétorilor,
cu modificirile si completirile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului §i de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei  90/496/CEEa  Consiliului, a  Directivei  1999/10/CEa  Comisiei, a
Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al

Comisiel.
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9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua misurile necesare in vederea evitdrii risipei alimentare, in conformitate cu
prevederile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobata cu
modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele alimentare preambalate trebuie s prezinte inscrise prin etichetare urmétoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si salata;
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoac alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%:; cascaval y%;
e) cantitatea neta;
f) data-limitd de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii $i
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazi inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate i sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritional.
Etichetarea nutritionald trebuie si contind urmitoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi

grasi saturafi, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastd ordine:

Declaratie nutritionald 100 g
'Valoare energeticid Kj/kcal
Grésimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu
este necesard inscrierea lotului;

j) clemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

fn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele cerine:

a) pentru cele distribuite de unitdfile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoac alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisata la loc vizibil
va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.
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9. Informatii suplimentare

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au numai pregcolarii/elevii prezenti la activitatile
didactice. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucratoare.

In conformitate cu principiile care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari
si elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sanatate Publica, produsele alimentare
sunt livrate zilnic din uniti{i autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
si sunt pastrate pand la servire in unititile de invatimaént preuniversitar, in conditii igienico-sanitare
si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectirii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care masa caldi este oferita citre elevi si prescolari, precum si al respectérii unei alimentatii
corespunzitoare din punct de vedere nutritional, in unitatile de invé{dmant preuniversitar, se
exercitd de citre personalul imputernicit de Ministerul Sanatafii din cadrul directiilor de sanatate
publica judetene si a municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de catre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor
judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sdnitatea si bunastarea animalelor, sdnitatea plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.16,51/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European i ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005
si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului §i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si
(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608
/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a
Deciziei 92/438 /CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale)

Masa calda propuse de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu,
redate mai jos:

Variantele orientative de meniu se regdsesc in anexa nr. 2 la HG Nr.1171/2025 pentru
aprobarea Normelor metodologice de aplicare privind privind instituirea Programului National
..Masa sanatooasa’’

- Autoritatea contractanti propune urmatoarele variante de meniu pentru masa calda, cu
respectarea informatiilor din anexa nr. 3 la HG Nr.1171/2025, ce va fi compusa din urmatoarele
feluri de méncare:

- masa calda preparata conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregatirea
mancarii pentru copii, prevazute in Anexa 2 la hotarare

NOTA:
— In anexa la prezentul caiet de sarcini autoritatea contractanta propune cateva variante de meniuri

orientative pe zile care pot fi preparate si livrate;,

— Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii tipul de mancare;

— Meniurile finale, pe zile, vor fi stabilite de comun acord cu prestatorul desemnat castigator al
procedurii de atribuire. Pe perioada derularii contractului, de comun acord, lista de meniu poate
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fi completatd/modificata/ajustata si cu alte preparate, la solicitarea beneficiarului ( Liceul
Tehnologic Nr.1 Surduc);
— Dupi caz, la fiecare preparat se adauga produsul "péaine" (franzeld sau chifld) precum si tacamuri

de unica folosinta;
— Prestatorul poarti intreaga raspundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului ministrului sanatatii nr.
16,563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- lipide (grasimi);

- glucide (dulciuri, fructe,legume,etc);

- proteine (carne,branza,lapte,oua si proteine vegetale,etc);

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie

combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.
— Prestatorul poarta intreaga raspundere pentru calitatea preparatelor i a produselor livrate.

Principiile care trebuie respectate In pregitirea mancarii pentru copii:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invatdmant sau la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard
aceste mancaruri nu trebuie sé contind aditivii permisia fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregitita in prima faza a etapei de gétire nu se préjeste, ci se indbusa cu apd.

3. Sarea iodata utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente;

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite (de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galuste si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume);

5. Nu se vor permite méancdrurile gen tocdturi prajite. Oudle se recomandd a fi servite ca
omleti la cuptor.

6. Se recomandi imbogitirea ratiei in vitamine §i saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adiugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frised, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere.

8. Mincarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrdndu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si In conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a péstra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare..

Ofertantul participant la procedurd trebuie sd aiba Inscris in statutul societatii obiectul de

activitate supus licitatiei;
- Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice prevézute in
Normele metodologie de aplicare a HG Nr.1171/2025..
10. Informatii suplimentare cu privire la distributia alimentelor:

- Distribuirea se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatafii si al ministrului educatiei,
cercetdrii si tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea $i

g
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certificarea instruirii profesionale a personalului privind nsusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitafii
desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lucréatorilor,
cu modificarile si completarile ulterioare.

- Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care
distribuie portiile de mancare si/sau pachetele alimentare la sediul beneficiarului si cétre prescolari
si elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie

adecvat.
- In ce priveste masa calda pentru prescolarii si elevii de la Liceul Tehnologic Nr.1 Surduc,

prestatorul _va furniza mincarea calda sub forma ambalata in recipiente de unica
folosinta.,inchise ermetic, in conformitate cu standardele de calitate in vigoare, respectiv

caserole, boluri, cupe, pahare.
5. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si ca prestarea

serviciilor si fiecare dintre activitatile prevazute in caietul de sarcni vor fi prestate. Se va prezenta
Formular nr. 9: DECLARATIE PRIVIND INSUSIREA CERINTELOR SOLICITATE PRIN
CAIETUL DE SARCINI;

2. Declaratie (formulata de cétre operatorul economic) prin care acesta declara faptul ca la
elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de munca si de protectie a
muncii ( confart.51 alin.2 din Lg 98/2016). Se va prezenta Formular nr. 10: DECLARATIE
PRIVIND RESPECTAREA REGLEMENTARILOR OBLIGATORII IN DOMENIILE
MEDIULUI, SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA. Informatii detaliate privind
reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protecfia muncii se pot obtine de la
Inspectoratul de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul
www.inspectmun.ro/Legislatie. in cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi asumata de cétre toti

membrii asocierii.
3. Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime previzute in caietul de sarcini, repectiv:

a) dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a producitorului ce va livra masa
calda si pachetele alimentare;

b) dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitétilor din care se livreazd masa calda si
pachetele alimentare;

¢) dovada autorizdrii/inregistriirii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueaza transportul mancarii (masa calda si pachetele alimentare) catre unitatile scolare.

d) Certificatul constatator emis de Oficiul National al Registrului Comertului sau documente echivalente
din care sa rezulte obiectul de activitate al ofertantului. Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent
in obiectul de activitate al ofertantului .

La intocmirea propunerii tehnice operatorul economic va tine cont de eventualele modificari ale
documentatiei de atribuire ca urmare a raspunsurilor la cererile de clarificari.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de cétre
Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative previzute
in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini, vor fi
considerate neconforme.
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in situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor
din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept
urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
citre Autoritatea Contractanta.

6. Modul de prezentare a propunerii financiare

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta.

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta — Formular nr. 11,
Detalierea costurilor pentru achizitia de servicii de catering - Formular nr. 12 si Defalcarea
costurilor si ponderea acestor categorii de cheltuieli - Formular nr. 13.

Propunerea financiara va cuprinde pretul in lei, cu doua zecimale cu toate taxele platite si
platibile, indicénd preful fara TVA si separat valoarea TVA.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarca estimata vor fi
respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale ciror valori sunt aparent neobisnuit de
scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand
dreptul de a solicita documente privind, dupi caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii
prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul
de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru care concura la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Preful total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestirii serviciilor, inclusiv livrarca la
adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 30 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incét aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre preful unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt
sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligafiilor contractuale,

precum si marja de profit.

7.Criteriul de atribuire:

Crieriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

Masa calda pe zi, In limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea
adaugati. Limita valoricd prevdzutd cuprinde pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si
cheltuielile de transport si de distributie, dupa caz.

Orice modificare legislative survenitd cu privire Ja actele normative ce au stat la baza
caietului de sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in
caietul de sarcini, dupa caz.

In conformitate cu prevederile HG NR.1171/2025¢u modificarile si completarile ulterioare,
pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
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aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligarti sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

¢) distributie incluzénd colectarea dezeurilor colectate

Cel mai bun raport calitate — pret
DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE

1. Pretul ofertei; Componenta financiara

20 % (20 de puncte)

[nvers proportional

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 20 de puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret
minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie; Componenta tehnica

50 % (50 puncte)

Direct proportional

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul

maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 50 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP 1 — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de
40% nu se acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim
indicat de (40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi
declarata neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu
maxim doua zecimale.

3. Cea mai scurti distanti de la locul de productie la locul de consum; componenta tehnica;

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru o distanta mai mica de 15 km de la locul de productie la locul de consum se va acorda
punctaj maxim, respectiv 30 puncte.

b) Pentru altd distanta punctajul se calculeaza astfel:

Pdt(n)=(DT15/DTn) x punctajul maxim alocat, unde:
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Pdt(n) — punctajul acordat distantei n de la locul de productic la locul de consum;
DT n — nivelul n distantei de la locul de productie la locul de consum
DT 15 — distanta mai mica de 15 km de la locul de productie la locul de consum.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru ficcare
factor de evaluare dupa formula “Ptotal = P + Pmp + Pdt”, exprimat cu maxim doua zecimale.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se

stabileste oferta castigatoare.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare
va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia 1 din clasamentului astfel refacut. In situatia in care
prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea
contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin prezentarea unei noi propuneri
financiare. Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma solicitarii entitatii

contractante.

Factorii de evaluare ai ofertei, punctajul acestora precum si algoritmul de calcul au fost definiti clar
in documentatia de atribuire a contractului de achizitie publica si au legaturd concretd cu specificul

contractului.

Intocmit,

CONSILIER ACHIZITII PUBLICE
Coste Ana Margela
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Anexa la Caietul de sarcini

MENIURI ORIENTATIVE PENTRU MASA CALDA

1. legume cu piept de pui /carne slaba de porc la gratar;

2 mancare de mazire cu piept de pui/ carne slaba de porc/vita,

3. pilaf cu legume si ficatei de pui;

4. piure de morcov cu gratar de pui/ carne slaba de porc

5. piure de cartofi cu piept de curcan;

6. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

7. ghiveci de legume cu pui/ carne slaba de porc;

8. orez cu legume si pui / carne slaba de porc/vita la tava;

9. sufleu de broccoli cu brinza;

10. cartofi gratinai cu piept de pui la gratar;

11. tocana de legume cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
14. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

16,5. dovlecel umplut cu brénza la cuptor;

16. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
17. macaroane cu branza;

18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza i ou;

19. quinoa cu legume



